OTAMESHI MENWU

Thown -und Lachs Tatar mit Mazzettl-Ponzu Sauce

Ak

Tagesvorspeise

Ak

Poulet Yaki - gyoza
begleitet vow grivnem Salat an Tanaka — Dressing

Aok

Susht — variation

Ak

Edelfisch gebraten

oder

Rindsfilet*

dazu Kartoffelstock mit Maront beglettet von
Terigahischaum wnd Saitsongemiise

Ak

Newstg le Dessert

92.00 CHF

Dleses Menit Rann bls um 20:00 Uhr bestellt werden.



JAPAN MENU

Grianer Salat mit wakame
an Tanaka - Dressing

Ak

Misosuppe
mit Gemiise, Tofu und Shiitakepilzen

Ak

Gebratenes Poulet Teriyaki
dazu japanischer Rels und Gemiise

oder

Gemischte Susht variation
mit & Nigiri und & Maki

Ak

Newstg le Dessert

&68.00 CHF



SUSHL MENK

Ab 2 Personen

Gruner Salat mit wakame
an hausgemachtem Tanaka —Sojadressing

Ak

Fantastische Kreatlonen vom Sushi Melster

oder

Vegetarische variation

oder

Gemlschte Platte

Ak

_apanischer Plavmenweln
oder eine Kugel japanische Glace

Pro Person

92.00 CHF

Dleses Menit Ranwn bis um 20:30 Uhr bestellt werden.
unser Susht wird tmmer frisch zubereitet, deshalb Rann
es bel vielen Bestellungen zu Wartezeiten Rommen.
Besten Dank fitr thr Verstindnis!



X SALATE
Mit hausgemachtem TANAKA - Dressing

BOYFL4ETHhA

Grimer Saison Salat mit Algen 15.00

BBV RETHA

Sake-Marinterter Lachs Salat 20.00

fEENEY X

Thunfisch - Lachs Sashimi Salat 26.00

BORTFLEYTH

Poulet ,Gyoza’s” - - Japawnische Telgtaschen

begleitet vown grinem Salat 20.00
SUPPEN

HIE. #E., HFROKSET

Misosuppe mit Gemiise, Tofu und Shitakepilzen 10.00
JRECiH

Tamago Toji Suppe - Klares Suppe mit Eierstich 10.00
BEZ I DAICHEORERE

Kalte japanische Somennudel — Suppe mit Gemitsetempura 12.00



~40
[l

%

KALTE VORSPEISEN

MEgED2ILZIL

Thunfischtatar auf Sushireis

e FIOaAYER— 3V
Susht und sSashimi
Vorspeise Portion (ohne Reis)

WARME VORSPEISEN
BEDKREE
Riesencrevetten im Tempurateig
BROKREKTRE
qemusetempura

fELRED L /NN—DERIIZ
Thon-Sashimi mit Entenleber

BERT

Yaki - gyoza gebratene klassische Teigtaschen

BT

4 Stk. mit Pouletfitllung

EIBAILERTF
4 Stk. mit Maisfitllung

Gyudon
Feln geschnittenes Entrecdte an elner
Yakiniku-sauce auf warmen Reis

&5

Hausgemachte vegetarische Frithlingsrollen

mit Sitss-sauer Sauce astk.
Saisongemiise, Bambus, Shittake, glasnudeln

24.00

26.00

25.00

12.00

29.00

15.00

15.00

24.00

16.00



B
15 SUSHH
gl R—vav KLASSISCHE GEMISCHTE SUSHI PORTIONEN

sho /I 4 Nigiri, & Maki 20.00

chu M & Nigiri, & Maki 42.00

pai K 10 Nigiri, & Maki 62.00

vegi sushi BFE sHo 4 Nigiri, e Maki 23.00
CHW. & Nigiri, & Maki 43.00

12 ') 85 NIGIR! SUSH!

fE, 7BZE. Lachs oder Riesencrevetten 1 Stk .00

Bf. BE. Thuwfisch oder wolfsbarsch 1 Stk #.00

PA3L jakobsmuschel 1 Stk 2.00

2 Aal 1Stk 9.00

BRD L /38— entenleber 1 Stk 1¢6.00

RAH Y E scampi 1 Stk 16.00

RINAZHIPBFEDORID

Peperoni oder Gemitsetempura 1 Stk F.00
& CHUMAKI SUSHI

BogUanhY7+r0=7R—0

Sushirolle mit Avocado und Surimi 10 Stk 21.00

BEEVE

Gebratene Lachsrolle g Stk 26.00

BRERIBAY DRINL 2 —

Spicy Rolle mit Thunfisch 10 Stk 2e.00

BEDRBREE

Riesencrevetten Tempura Rolle 10 Stk 28.00

HREZ

Vegetarische Tempura Rolle 10 Stk 25.00



TEHAF—Y5X
Avocado-Salat Rolle

PERHF—RE—Zwn5Y
Avocado-qurkRe-Takuawn Rolle

EF—THEHF=—DATV LS
Eleromelette-Avocado und Kitrbis Rolle

F—Rt=2vd
Cheddarkise mit Mango

108tk 22.00

108tk 22.00

108tk 22.00

10Stk. 22.00

&= HOSOMAKI SUSH!
BN, 5 JREE. 7XRDF., oS
Thuwnfisch oder Lachs & stk 14.00
Blerrettich, Ggurken, Owmelette, Kiirbis,
Salat oder Avocado e Stk 14.00
G| SASHIMI
fFR—>av KLASSISCHE SASHIMI PORTIONEN
Nawi ifi mit Rels 40.00
Jouw E mit Reis 60.00
rabuki TWERN sushi und sashimi 54.00
Nagano REFF Sushi und sashimi &4.00
B
Zukedon
marintertes Sashimi auf Rets mit Avocado
uwaljapuwisohew Pickles 45.00



B e FlsCH

FHOR - HFRER XAV FEHOFRET Yy La KT b
weisser Edelfisch dazu Kartoffelstock mit Maront dazu
Teriyakischaum und Saisongemiise 53.00

FEFFITEF Y —ATNZ

Sakedown

Pochierter Lachs an witrziger Sojasauce

auf Reis mit gemitse 46.00

P DN EE FLEISCH

$AD7 4 LEWBFER 2 M4V ZHOBERLvy v akRTH
Rindsfilet begleitet von Saisongemiise und
Kartoffelstock mit Maroni begleitet vom Teriyakischaum

1009y. 52.00
150 9. &4.00
200 gr. F5.00
BEL/N—{F&
**Auf wunsch Rann das Rindsfilet mit etner
gebratener Entenleber (30g) serviert werdew. +10.00
BERIC Y 2R T hEBF3R
Yakiniku

Rindsfiletgeschnetzeltes an Soja - Zwiebelsauce
dazu Kartoffelstock mit Teriyakischaum und Gemise  4g.00



A DA} 38 GEFLUGEL

BORYBEE FEOHFRLHEHEK
Poulet Teriyaki
wmit japanischem Reis und Gemitse 39.00

BORYBEE FEOHRLEHK
Poulet Teriyaki (kleine Portion)
wmit japanischem Reis und Gemitse 31.00

B}HE  VEGETARISCH

KiEER
Tenshinhan
Japanischer Reis bedeckt vow chinesischer Gemiise-
omelette begleitet mit Sitss-Sauer Sauce 32.00

ST EBRZTEARIIAY

Sukiyaki Teppanstyle

Sukiyaki mit Tofu, Glasnudeln, Shiitake, Gemiise,

Udon und Onsen Tamago 40.00

Gerne informieren Sie unsere Service - Mitarbetterinnen
iber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und tntoleranzen
auslosen Ronnen.



Produkte Deklaration:

Rind, wagyu:

USA, Australien®, USA**

Poulet: Schweiz
entenleber: Frankreich
Rindsentrecote Argentinien

Thunfisch: Philippinen, Spanien
Lachs: Schottland

Kingfisch: Australien

Aal: china und Taiwan
wWolfsbarsch: Frankreich, Griechenland
Seeteufel: Frankreich, England
Steinbutt: Spanien, Frankreich
Seezunge: Spanien

Kabeljau: Norwegen
Jakobsmuschel: _Japan

Scampi: sSudafrika
Riesencrevetten:  Thailand und vietnam

*Kanwn mit hormonellen Letstungsforderern erzeugt worden sein. Kann mit nicht
hormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzewgt worden sein.

Bel Abwetchungen werden Ste mindlich informiert.

Alle Preise verstehew sich in Schweizer Franken inkl. 7. 7% Mwst



