
OTAMESHI MENU 

 

 

 

Thon -und Lachs Tatar mit Mazzetti-Ponzu Sauce 
 

*** 
 

Tagesvorspeise 

 
*** 

 

Poulet  Yaki - Gyoza 

begleitet von grünem Salat an Tanaka – Dressing  
 

*** 
 

Sushi – Variation 
 

*** 
 

Edelfisch gebraten 
 

oder 
 

Rindsfilet*  
 

dazu Kartoffelstock mit Maroni begleitet von 

Teriyakischaum und Saisongemüse 

 
 

*** 
 

Newstyle Dessert 
 

 

92.00 CHF 
 

 
 

 

Dieses Menü kann bis um 20:00 Uhr bestellt werden. 



JAPAN MENU 
 

 

Grüner Salat mit Wakame 
an Tanaka - Dressing 

 
*** 

 

Misosuppe 
mit Gemüse, Tofu und Shiitakepilzen 

 
*** 

 

Gebratenes Poulet Teriyaki 
dazu japanischer Reis und Gemüse 

 

oder  
 

Gemischte Sushi Variation  
mit 6 Nigiri und 6 Maki 

 
***  

 

Newstyle Dessert 

 

 
 

 
 

68.00 CHF 

 

 

 
 

 
 
 



SUSHl MENU 
 

Ab 2 Personen 

 

  
 

Grüner Salat mit Wakame  
 an hausgemachtem Tanaka –Sojadressing 
 
 *** 
 
 Fantastische Kreationen vom Sushi Meister 

 

 oder 
 

Vegetarische Variation 

 

oder 

 

Gemischte Platte 
 

*** 
 

Japanischer Pflaumenwein 
oder eine Kugel japanische Glace 

  
 
 
 Pro Person 
 

92.00 CHF 
 
 
 

 

Dieses Menü kann bis um 20:30 Uhr bestellt werden. 
Unser Sushi wird immer frisch zubereitet, deshalb kann 

es bei vielen Bestellungen zu Wartezeiten kommen. 

Besten Dank für Ihr Verständnis! 



サラダ    SALATE 
   

  Mit hausgemachtem TANAKA – Dressing 

   

  緑のサラダとワカメ 

  Grüner Saison Salat mit Algen     15.00 

   

  鮭の酒マリネとワカメ 

  Sake-Marinierter Lachs Salat     20.00 

 

  鮪鮭刺⾝サラダ 

  Thunfisch – Lachs Sashimi Salat    26.00 

 

  鶏の餃子とサラダ 
Poulet „Gyoza’s“ - Japanische Teigtaschen 

  begleitet von grünem Salat     20.00 

 

 

汁     SUPPEN 
 

  ⾖腐、椎茸、野菜の味噌汁 

  Misosuppe mit Gemüse, Tofu und Shitakepilzen  10.00 

   

卵とじ汁 

Tamago Toji Suppe – Klares Suppe mit Eierstich  10.00 

 

  冷製そうめんに野菜の天麩羅 

  Kalte japanische Somennudel – Suppe mit Gemüsetempura 18.00 

 

  

 

  

 

 

 

 

 



冷前菜    KALTE VORSPEISEN 
 

 

  和⾵鮪のタルタル 

  Thunfischtatar auf Sushireis     24.00 

 

  寿司と刺⾝のコンビネーション 

  Sushi und Sashimi       26.00 

  Vorspeise Portion (ohne Reis)   

 

温前菜    WARME VORSPEISEN 
 

  海⽼の天麩羅 

  Riesencrevetten im Tempurateig     25.00 

 

  野菜の天麩羅 

  Gemüsetempura       18.00 

 

  鮪と鴨のレバーの醤油和え 

  Thon-Sashimi mit Entenleber     29.00 

 

  焼き餃⼦ 

  Yaki – Gyoza  gebratene klassische Teigtaschen 
   

  鶏餃⼦ 

4 Stk. mit Pouletfüllung      15.00 

 

  とうもろこし餃⼦ 

  4 Stk. mit Maisfüllung      15.00 

 

  ⽜丼 

  Gyudon   

  Fein geschnittenes Entrecôte an einer 
  Yakiniku-Sauce auf warmen Reis    24.00 

 

  春巻き 

Hausgemachte vegetarische Frühlingsrollen 

mit Süss-sauer Sauce        2Stk. 16.00 

  Saisongemüse, Bambus, Shiitake, Glasnudeln 
 



鮨     SUSHI 
鮨ポーション KLASSISCHE GEMISCHTE SUSHI PORTIONEN 

  Sho  ⼩  4 Nigiri, 6 Maki    30.00 

  Chu 中  6 Nigiri, 6 Maki    42.00 

  Dai ⼤       10 Nigiri, 6 Maki    62.00 

Vegi Sushi 野菜 SHO   4 Nigiri, 6 Maki   33.00 

   CHU.  6 Nigiri, 6 Maki   47.00 

  
 

握り鮨 NIGIRI SUSHI 

  鮭、海⽼、Lachs oder Riesencrevetten   1 Stk  7.00 

  

  鮪、鱸、Thunfisch oder Wolfsbarsch   1 Stk  7.00 
  

  帆⽴   Jakobsmuschel     1 Stk  8.00 
  

鰻   Aal       1 Stk  9.00 

 

鴨のレバー   Entenleber     1 Stk           16.00 

 

スカンピ Scampi      1 Stk           16.00 

 

ペパロニか野菜の天ぷら 

Peperoni oder Gemüsetempura    1 Stk  7.00 
 

 

中巻  CHUMAKI SUSHI 

  蟹のすり⾝のカリフォルニアロール 
  Sushirolle mit Avocado und Surimi   10 Stk         21.00 
   

  鮭照り巻 

  Gebratene Lachsrolle     8 Stk           26.00 
  

  鮪と⼤根⼊りのスパイシー 

  Spicy Rolle mit Thunfisch    10 Stk         26.00 
  

  海⽼の天麩羅巻 

  Riesencrevetten Tempura Rolle    10 Stk         28.00 

 

  野菜巻き 

  Vegetarische Tempura Rolle    10 Stk         25.00 



 

  アボカドーサラダ 

Avocado-Salat Rolle     10Stk         22.00 

 

アボカドー沢庵ーきゅうり 

Avocado-Gurke-Takuan Rolle    10Stk         22.00 

 

⽟⼦ーアボカドーかんぴょう 

Eieromelette-Avocado und Kürbis Rolle  10Stk        22.00 

 

チーズとマンゴ 

Cheddarkäse mit Mango     10Stk.      22.00 

 
  

細巻き HOSOMAKI SUSHI 

  鉄⽕、鮭巻、沢庵、アボカド、かっぱ巻 

  Thunfisch oder Lachs     6 Stk          14.00 

  Bierrettich, Gurken, Omelette, Kürbis, 

Salat oder Avocado      6 Stk          14.00 

 

 

刺     SASHIMI 

 
 

刺⾝ポーション  KLASSISCHE SASHIMI PORTIONEN 
 

  Nami 並  mit Reis     40.00 

  Jou 上  mit Reis     60.00 

  Kabuki   歌舞伎 Sushi und Sashimi   54.00 

  Nagano  ⻑野 Sushi und Sashimi   64.00 

 

漬け丼  
Zukedon 

mariniertes Sashimi auf Reis mit Avocado  

und japanischen Pickles      45.00 

 

 

  

  



⿂の御料理   FISCH 
 

 

本⽇の⿂・鉄板焼スタイル 季節の野菜とマッシュポテト  

Weisser Edelfisch dazu Kartoffelstock mit Maroni dazu  

Teriyakischaum und Saisongemüse    53.00 

 

鮭丼に野菜ソース和え 
Sakedon 

Pochierter Lachs an würziger Sojasauce 

auf Reis mit Gemüse      46.00 

 

 

 

 

 

⾁の御料理   FLEISCH 

 

 

⽜⾁のフィレ鉄板焼スタイル 季節の野菜とマッシュポテト 

Rindsfilet begleitet von Saisongemüse und  

Kartoffelstock mit Maroni begleitet vom Teriyakischaum  

 

       100gr. 52.00 

       150 gr. 64.00 

200 gr. 75.00 

 

鴨レバー付き 

  **Auf Wunsch kann das Rindsfilet mit einer 

  gebratener Entenleber (30g) serviert werden.           +10.00 

 

 

焼肉にマッシュポテトと野菜 
Yakiniku 

Rindsfiletgeschnetzeltes an Soja – Zwiebelsauce 

dazu Kartoffelstock mit Teriyakischaum und Gemüse 48.00 

 

 

 



⾁の御料理   GEFLÜGEL 
 

 

  鶏の照り焼き 季節の野菜と御飯 

  Poulet Teriyaki 

  mit japanischem Reis und Gemüse    39.00 

 

 

  鶏の照り焼き 季節の野菜と御飯 

  Poulet Teriyaki (kleine Portion) 

  mit japanischem Reis und Gemüse    31.00 

 

 

野菜 VEGETARISCH 

 

天津飯 

Tenshinhan  

Japanischer Reis bedeckt von chinesischer Gemüse- 

omelette begleitet mit Süss-Sauer Sauce   32.00 

 

⾖腐すき焼き温泉卵⼊り 

Sukiyaki Teppanstyle 

Sukiyaki mit Tofu, Glasnudeln, Shiitake, Gemüse, 

Udon und Onsen Tamago     40.00 

 

 

Gerne informieren Sie unsere Service – Mitarbeiterinnen 

über Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien und Intoleranzen 

auslösen können. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Produkte Deklaration: 

 

 

Rind, Wagyu:  USA, Australien*, USA** 

 

Poulet:  Schweiz 

Entenleber:  Frankreich 

RIndsentrecôte Argentinien 

 

Thunfisch:  Philippinen, Spanien  

Lachs:  Schottland 

Kingfisch:  Australien  

Aal:   China und Taiwan 

Wolfsbarsch: Frankreich, Griechenland 

Seeteufel:  Frankreich, England 

Steinbutt:  Spanien, Frankreich 

Seezunge:  Spanien 

Kabeljau:   Norwegen 

 

Jakobsmuschel: Japan 

Scampi:  Südafrika 

Riesencrevetten: Thailand und Vietnam 

 

 

*Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. Kann mit nicht 

hormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.  

 

Bei Abweichungen werden Sie mündlich informiert. 

 

 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwSt 


